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Bicchiore di Fervari Perle
€ 8,50
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10| ALLERGENI?P

“Caro ospfte/cliente, se hal delle
allergle efo intolferanze alimentari
chiedi pure informazioni sul nostro
cibo e sulle nostre bevande,

Siamo praparali per consigliarti nel
migliore del modi.”

™= ALLERGENE?

Er

*Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie
Allerglenund oder Unverirdglichkeiten
haban, bitte fragen Sig nach unseren
Lebensmitteln und unsere Gatrdnke.
Wir sind bereft, Sie in der besten
Weise zu beraten.”

ALLERGENENS P

“Cher visiteur/clieni, si vous aver
des allergies etfou dintolédrances,
ne hésffer pas & nous poser foute
question sur notre nourrture et nos
boissons.

ALLERGENS P

“Daar customer, our stalff will be happy
to help you choose the best dish
related to any specific food affergy
or intolerance fssue, Our staff s welf
trained and we hopa we will find tha
best way to satisfy our customers and
also meet your specific neads.”
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Antipasts

Prosciutto di Parma e pane di Altamura

Parma ﬁé]iﬂ amfﬂﬁ‘amum ﬁf’é’dﬁ[
€ 15,00

Sarde in saor e mela verde e Baccala mantecato
con cﬁi}as di po[énta al ccﬁ(é
Sweet and sour sardines with green oya]%' and Coﬁc/  paté

with Jm/ chis ips aﬁzao/eﬂm with a hint c]f wﬁ’e

16,00

Pollo e gambero con spuma al curry, ceci e germoglio d’aglio
Chicken and shrimp with curried foam and chickpeas and garlic sprouts
€'16,00
‘Battuta
di manzetta veneta con tartufo scorzone e uovo di quaglia
Ttalian beef tartare with black truffle
and . quczz’[’s eqq

€ 19,00

COC{Q C[l TO.?PO croccante a[}oismccﬁio e crema d:L ananas

Mmz@%/z on ﬁczée@z’sz‘ac/zz’o crunch with jaz’izeoyaf%z cream

€ 19,00

Crema
di _patate al tartufo scorzone con capesante alla (iquim’zia ¢ caviale di olive nere
Cream (y‘}mmmas' with black z‘mﬂ with scallo U%zvourepf

with ﬁ’quorz’ce served with black olives caviar
€ 19,00

Doy ia tartar
Tonno rosso Jomna gm la con crema al wasabi e miele,
Dentice con barbabietole in agrocfofce e ca}armo
Tartare g( ye//mgﬁn tuna with wasabi and he 1wney,

Sea ﬁl’é’dﬂl éﬁ’ill’é’x Wlf'/SWé’é’l' mwfmur 56’6’2'7’001“ dlldffdjﬂl’Z)ZO C/é’é)é’
€ 22,00

Astice allo zenzero su zuppa di lenticchie e toyinamﬁour

Lobster with 1 ginger on a lentil pmpf/ery salem artichoke soup
€ 22,00

?lnti}oasto misto di pesce crudo o cotto
A starter oj[ the cﬁeffs‘ choice 0/( raw or a)o/ée//%ﬁ

€ 28,00 P.P.
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Syagﬁem’ alle verdure d’inverno

bjﬂ‘ﬂﬂﬂﬁé’l"ﬂ’ with winter Vqﬂemﬁfgf
€ 13,00

Linguine di gragnano ag[i scam}oi, yomoc[oro ¢ acqua di basilico

Gragnano durum wheat 5@4%}15 with smﬂyﬂzj tomato and basil water
€ 16,00

Ravioli di (e}ore con crema di formaggio schiera e frutti di bosco

Hare and ricotta ravioli with schiera cheese cream and wild berries
€ 16,00

Raviolo di zucca e ricotta con astice e spinaci

?’Lmyaéz'ﬂ and ricotta raviolo with lobster and - yz’;zacﬁ
€ 22,00

CBigofi aﬁ[umicati con gamﬁem’, topinamﬁour e me[ogmno

Smoked ﬁzgjoﬁ’jmzsm with Sﬁrz'm]ﬂs, /eruyﬂﬁ’m artichoke mmﬁwme{gm;zm‘e

€ 20,00

Zuppa di crostacei e Jpescato [agunare

Se’oyfooaf chowder with ﬁ/e’;ﬁ la oon fish g/[z‘/ze’ ﬁy

€ 22,00

Vellutata
di cipolle dolci e foie gras
Pureed sweet onions mza%z’e gras
€ 22,00

La nostra pasta viene prodotta in casa
e mantenuta a temperatura di sicurezza (a meno diciotto gradi)
All our pasta is homemade and maintained at sub-zero temperatures
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Guancetta di vitello
al vaﬁaoﬁce((a con zoccolo di poﬁmm dolce e salsa di ccwogﬁ’ore
Veal cheek cooked in Vaﬁﬂoﬁce//d wine served with 5W6’€Z“]70[€722“d

and muﬁ]‘fower sauce
€ 24,00

Filetto
di manzo italiano allo zenzero con il suo jus e radicchio

Filler g( italian Eeg( with ginger gravy and local cﬂz’m;:y

€ 28,50

Petto d’anatra
con crema di verza e cavolo ca}o}mccia 10550

DLIC/éﬁ?’gd.ST Wll"ﬁ Ci”é’dﬂle’dfﬂi/é?ﬂ Cﬂﬁﬁﬂ{]€ d?lﬁ[?@é[Cﬂﬁﬁdﬂé’

€ 26,00

Trancio di ricciola
marinata al caffé e cioccolato con crema di sedano rapa indivia belga e castagne
Fillet g‘ﬁrmz‘er aﬁzﬁe(/ac/é marinated
with ajﬁ/’e’ and chocolate in a ceﬁ’ry

and turnga cream with ﬁe@zkm endive salad and chestnut
€ 28,50

Filettino
di tonno tataﬁy spuma di Joofenta dolce e soia con pop corn di maiale
Fillet of tuna tataky with a soya and sweet polenta foam and pork crackling

€ 28,50

Coda di rospo
in avocado su letto di barbabietola e crema mediterranea

M()il/%‘ﬁ on ﬂVOCﬂ&[O 56’7’V6’JW[Z’64 ﬁé’é’flfﬁﬁf ﬂﬂJﬂZ€JZ’Z’é’7’7’ﬂﬂ6’dﬂ creamn
€ 28,50

‘Branzino
fumé con crema di zucca, syinacio e uova di salmone
Smoked sea bass with jmmyﬂffiz cream, .yaz’mzcﬂ and salmon roe
€ 28,50

Fritto dellAdriatico
in tempura con verdurine
Mix of fried sea food (scampi, prawns, rings of squid’)
and- Veﬂemﬁ[es ffegla ﬁz’e/ na tempura batter

€ 30,00
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Tiramisii
€ 9,00

Mousse di joistaccﬁio di bronte e caramello

Motisse iﬂﬂ%? Wlffﬁ kY /C//;[l 7 57277 ite pistac ﬁ tos and /Cﬂl’ a Wlé’[
f7
€ 9,00

Q\/lem’nga di mela su croccante di castagna ed arancia
7%7/5 me’rmcqw on a chestnut and orange crunch
€ 9,00

Selezione di }omfine e cioccolato

Selection 0/[ chocolate pmﬁ'nm
€ 12,00 ~

Sorbetto
al cucchiaio
al (imone, menta ¢ basilico
Lemon sorbet with fresh mint and basil
€ 9,00

Selezione di formaggi
e confetture

Sampling of cheese and conserves
piirg
€ 18,00
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Veﬂez‘ﬂrzkma

C?orese
di mozzarella di Eufa a nel }oomocforo ¢ basilico

Buﬁz/o mozzarella with tomato and basil
B € 14,00

Gazpacho
con burratina aﬁ(umicata e fmgo[e al porto

gﬂZ]mcﬁo with smoked burrata amfyz‘mwﬁﬂriy with  port

€ 16,00

Caprese di Eufafa tieyicfa

Warm ﬁuﬁzfo mozzarella with seasonal vegemﬁfey
} € 16,00

Crema
di patate al tartufo scorzone
con ﬁmgﬁi e caviale di olive nere
Cream cﬂomto with black tmﬂ’

LZHJ Wll/)'ﬁl” oomns 56’7’1/6’6[ Wlt'ﬁ ﬁﬁl[}é 051/6’5 caviar
€ 15,00

Cubo di tofu

con cfnjos di yofenm e carciqﬁ’ alla soia

77}@ with pfr_y cﬁyfa; {)ﬁmﬁ’ﬂm and artichokes with soy
€

15,00
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qu ia tartar
Tonno rosso pinna gialla con crema al wasabi e miele,
Dentice con barbabietole in agroc[o(ce e cqpn’no
Tartare g[ye/fmﬁn tuna with wasabi and /zam’y,

Sea bream dentex with sweet and sour beetroot and coyarz’na cheese

Crema
di jpatate al tcm‘ufo scorzone con capesante alla ﬁ’qum’zia
¢ caviale di olive nere

Cream _Oj(fOZZZZYJé’S Wff/lﬁ[él@éﬁ@ﬂ Wﬁ'ﬁSc’ﬂ[[Oﬁ{/deOU?’é’é[

with ﬁ’quarz’w served with black olives caviar

Bigoli affumicati
con gamﬁem’, tqpinamﬁour e me[ogmno
Smoked ﬁgoﬁfd.cm

with sﬁrmys, /Ierumém artichoke mza&wme{]mnﬂre

Trancio di ricciola
marinata al caffé e cioccolato,
con crema di sedano rapa indivia Ee[ga e castagne
Fillet oj( greater ﬂmﬁeﬁac/é marinated
with coffee and chocolate in a celery
and turnip cream with ﬁe[qz’mz endive salad and chestnut

‘Mem’nga di mela
su croccante di castagna ed arancia
%fjﬁe merz’ngue on a chestnut mzﬁfomnge crunch

€ 74,00
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Bibite ¢ bevande

Coca Cola - Fanta < 5,00
Acqua minerale 0,75 € 3,90

Birre alla spina

Pedavena (Veneto beer)
0,20 € 5,00
0,50 € 8,00

Leffe rossa
0,20 € 6,00
0,50 € 9,00

Vino della casa

‘Bianco o Rosso

‘Bottig(ia € 21,00

Caﬁ(é € 2,50
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Tutto z@ve;mz‘a arriva ﬁefm
ﬂz’a//mzﬁﬁeﬂfe dal mercato di Cﬁz’adyz’ﬂ.
ST chiede COmprensione se a volte

m deO/ﬂ VIeNne a marncare.

all /7756 arrives %zz’/y‘
) fmm the market g/ C/zzacchm
we seek your zmgﬂ,’n‘miz%/y

// ﬂ.S'OﬁZé’lL imes 1s unava //[’lﬁé’

coperto € 3,90 p.p.
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RISTORANTE ALGIUBAGIO" VENEZIA
Giulio Antonello & C. s.n.c. - Cannaregio, 5039 - 30121 Venezia - C.F. e P. lva 02553880275
e-mail: jj@algiubagio.net - web: www.algiubagio.net - tel. e fax (+39) 041 52.36.084



